
S’engolidor 58
F O N D A

ES MIGJORN GRAN
MENORCA

DES DE 1983
SEMPRE A TAULA

C A R T A
TARDOR / HIVERN

Divendres, dissabtes i diumenges · de 12:00 a 16:00 h

PER COMENÇAR
Crema de verdures amb Roquefort 9
Sopa de peix de sa Fonda 13
Broqueta de pollastre* amb sobrassada i mel 15
Albergínies plenes 13

SES GREIXERES
Al forn, en cassola de fang. Un clàssic de la casa.
Greixera de verdures 13
Greixera de formatge de Maó 13
Greixera de sobrassada 13

DE SA NOSTRA TERRA
Formatges de Son Sivineta (semicurat, curat i vell) 21
Selecció d’embotits 18
Pa amb tomàtic, oli d’oliva verge i sal de Menorca 5
Olives amanides 4

DE LA MAR
Ratjada amb tàperes 19
Peix fresc del dia (segons mercat) S/M

DE SA FONDA
Conill amb esclata-sangs 19
Canelons de la mare (per Sant Esteve) 14
Perol de be menorquí 24
Vedella amb salsa de bolets 18
Verdures al forn amb salses 14
SES POSTRES DE SA FONDA
Mousse de codony 6
Greixera de monyacos 7
Pastís de formatge de Maó amb enfigat 8
Pastís d’ametlles amb xocolata calenta 7
Club 58 - «57» + llit de Grand Marnier i taronja amarga 9
Púding d’ensaïmada 7

S’engolidor 58
F O N D A

ES VERMUT DE SA FONDA
Divendres, dissabtes i diumenges

D’11:00 a 14:00 h

VERMUTS APERITIUS

CERVESES
Grahame Pearce Lager (Menorca) 4,00
Grahame Pearce Talaiòtica (Menorca) 5,00
Alhambra Reserva 1925 3,50
Voll-Damm Doble Malta 4,00
Rosa Blanca (Mallorca) 2,50
Mahou Reserva 3,50
Estrella Damm 1976 3,00
Estrella Galicia 3,00
Lemon Damm 3,00

Franziskaner (Alemanya) 4,50
Coronita (Mèxic) 3,00
Heineken (Països Baixos) 4,50
Leffe Blonde (Bèlgica) 5,50
Negra Modelo (Mèxic) 4,00
Free Damm 3,00
San Miquel 0,0 Tostada 3,50
Coronita s/a 3,50
San Miquel Gluten Free 3,50

Cubell de 4 cerveses nacionals · 10,00

COSES PER PICAR

SA VERMUTADA DE S’ENGOLIDOR
Patates, olives i gildes

Selecció de 3 conserves al gust
Croquetes casolanes i copes de vermut de la casa

29,00 · per a dues persones

S’engolidor 58
F O N D A

DIUMENGE A SA FONDA
Vermut · Arròs · Sobretaula

Només diumenges · de 12:00 a 16:00

MENÚ DIUMENGE

Copa de benvinguda

Per picar al centre

Un entrant a escollir

Arròs brut

Postre

Selecció de conserves, olives i croquetes

De la nostra carta

Recepta de la casa

De la nostra carta

35,00
Copa de vi, aigua i cafè inclosos

«Menj pa fet meu i fruita,
passeig, escolt, escric,

parl amb els arbres, llegesc el mar.»
Ponç Pons · Areia escrita

S’ENGOLIDOR DES DE 1983

S’engolidor 58
F O N D A

Binitord Negre (Menorca) 4,00
Martini Reserva Speciale Rubino 5,50
Miró Rosso / Bianco 5,50
Yzaguirre Rojo 4,00
St. Petroni Vermello 5,50
Espinaler Reserva 5,00
Xeranthia Rojo 6,00
Cocchi Vermouth di Torino 9,00
LŌV · Tropical / Vi de Memòria 9,00

Aperol Spritz 8,00
Mimosa de cava 6,00
Campari amb soda 5,00
Malibú Pinya (RTD) 8,00
Mojito (RTD) 8,00
Martini Passion Fruit (RTD) 8,00
Bloody Mary 58 6,00
Mezcal (Espadín, Jabalí i Tepeztate) 9,00
Ricard · Pastís de Marsella 5,00

TAST DE VERMUTS NACIONALS
3 copes a triar de sa nostra carta · 9,00

S’engolidor 58
F O N D A

ES MIGJORN GRAN
MENORCA

DES DE 1983
SEMPRE A TAULA

C A R T A
TARDOR / HIVERN

Divendres, dissabtes i diumenges · de 12:00 a 16:00 h

PER COMENÇAR
Crema de verdures amb Roquefort 9
Sopa de peix de sa Fonda 13
Broqueta de pollastre* amb sobrassada i mel 15
Albergínies plenes 13

SES GREIXERES
Al forn, en cassola de fang. Un clàssic de la casa.
Greixera de verdures 13
Greixera de formatge de Maó 13
Greixera de sobrassada 13

DE SA NOSTRA TERRA
Formatges de Son Sivineta (semicurat, curat i vell) 21
Selecció d’embotits 18
Pa amb tomàtic, oli d’oliva verge i sal de Menorca 5
Olives amanides 4

DE LA MAR
Ratjada amb tàperes 19
Peix fresc del dia (segons mercat) S/M

DE SA FONDA
Conill amb esclata-sangs 19
Canelons de la mare (per Sant Esteve) 14
Perol de be menorquí 24
Vedella amb salsa de bolets 18
Verdures al forn amb salses 14
SES POSTRES DE SA FONDA
Mousse de codony 6
Greixera de monyacos 7
Pastís de formatge de Maó amb enfigat 8
Pastís d’ametlles amb xocolata calenta 7
Club 58 - «57» + llit de Grand Marnier i taronja amarga 9
Púding d’ensaïmada 7

S’engolidor 58
F O N D A

ES VERMUT DE SA FONDA
Divendres, dissabtes i diumenges

D’11:00 a 14:00 h

VERMUTS APERITIUS

CERVESES
Grahame Pearce Lager (Menorca) 4,00
Grahame Pearce Talaiòtica (Menorca) 5,00
Alhambra Reserva 1925 3,50
Voll-Damm Doble Malta 4,00
Rosa Blanca (Mallorca) 2,50
Mahou Reserva 3,50
Estrella Damm 1976 3,00
Estrella Galicia 3,00
Lemon Damm 3,00

Franziskaner (Alemanya) 4,50
Coronita (Mèxic) 3,00
Heineken (Països Baixos) 4,50
Leffe Blonde (Bèlgica) 5,50
Negra Modelo (Mèxic) 4,00
Free Damm 3,00
San Miquel 0,0 Tostada 3,50
Coronita s/a 3,50
San Miquel Gluten Free 3,50

Cubell de 4 cerveses nacionals · 10,00

SA VERMUTADA DE S’ENGOLIDOR
Patates, olives i gildes

Selecció de 3 conserves al gust
Croquetes casolanes i copes de vermut de la casa

29,00 · per a dues persones

S’engolidor 58
F O N D A

DIUMENGE A SA FONDA
Vermut · Arròs · Sobretaula

Només diumenges · de 12:00 a 16:00

MENÚ DIUMENGE

Copa de benvinguda

Per picar al centre

Un entrant a escollir

Arròs brut

Postre

Selecció de conserves, olives i croquetes

De la nostra carta

Recepta de la casa

De la nostra carta

35,00
Copa de vi, aigua i cafè inclosos

«Menj pa fet meu i fruita,
passeig, escolt, escric,

parl amb els arbres, llegesc el mar.»
Ponç Pons · Areia escrita

S’ENGOLIDOR DES DE 1983

S’engolidor 58
F O N D A

Binitord Negre (Menorca) 4,00
Martini Reserva Speciale Rubino 5,50
Miró Rosso / Bianco 5,50
Yzaguirre Rojo 4,00
St. Petroni Vermello 5,50
Espinaler Reserva 5,00
Xeranthia Rojo 6,00
Cocchi Vermouth di Torino 9,00
LŌV · Tropical / Vi de Memòria 9,00

Aperol Spritz 8,00
Mimosa de cava 6,00
Campari amb soda 5,00
Malibú Pinya (RTD) 8,00
Mojito (RTD) 8,00
Martini Passion Fruit (RTD) 8,00
Bloody Mary 58 6,00
Mezcal (Espadín, Jabalí i Tepeztate) 9,00
Ricard · Pastís de Marsella 5,00

TAST DE VERMUTS NACIONALS
3 copes a triar de sa nostra carta · 9,003 copes a triar de sa nostra carta · 9,00

�B

Patates xips amb salsa Espinaler 4,00

Pop amb salsa gallega 3,95
Escopinyes al natural 3,65
Musclos en escabetx 3,45
Navalles al natural 4,25

Seitons en vinagre 3,50

Croquetes casolanes (ud) 2,50
Patates braves de sa Fonda 6,50

Olives farcides 1,90 Taula de formatges 21,00
Taula d’embotits 19,00


